BEILAGEN

Apfelrotkohl
Butterspatzle

Kaisergemuse (Mohren, Broccoli,
Blumenkonhl)

Speckbohnen
Herzoginkartoffeln
Kartoffelgratin (vegetarisch)
Kartoffelrgsti

Kroketten

DESSERT

Hamburger Apfelkuchen
Ananas-Pralinen

Espressocreme mit Amarettosauce
Obstsalat

Pannacotta mit Beerensauce
Tiramisu

Zitfronencreme

Zimt-Honigmousse mit Pflaumensauce

Buckeburg m Ostbahnof 5 b

R USTIkAL

gemischter Salat mit frischen Krautern
Joghurt-Dressing und Balsamicoessig & Ol

hausgemachtes ifinchen-Brot

Sauerbraten mit Rosinen und
Quittenmarmelade

Hahnchenbrust in Currysauce
Kartoffelgratin (vegetarische Art)

Feuertopf mit Pilzen

@1

Kroketten oder Rosti
Kaisergemiise

Apfelrotkohl
Quark-Kirsch-Dessert
Dickmilch-Creme mit Sekttrauben

Dieses Biiffet kdnnen wir lhnen bei ca. 40
Gasten fiir 14,50 € pro Person anbieten.

wwlenchen de Tel. (05722) 3803

MEDITERRAN

Crostini (in Olivenél gerostetes

WeilRbrot) belegt mit:

- Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch
(Bruschetta)

- Ruccola, Parmaschinken & Basilikum

- Strauchtomaten, Mozzarella (Caprese)

Hahnchenbrust mit mediterranem
Gemise

Schnitzel mit Paprika und frischen
Champignons

Nudel-Spinat-Auflauf

oder

Lasagne mit Auberginen, Zucchini und
Paprika

Penne mit Paprika, Broccoli, Zwiebeln,
Zucchini, geschwenkt in Olivendl, dazu
Hahnchenfleisch

Panna Cotta mit Friichten der Saison
Tiramisu

Dieses Biiffet kbnnen wir lhnen bei ca.

40 Gasten fir 14,50 € pro Person
anbieten. '




' Napoletanische Teiglasagne (kalt)
geschichtet mit Frischk&se, italienischer
Salami, Schinken und Ruccola

Pane Pecorino
Teigtasche gefiillt mit Schafskase und
Thunfisch, dazu Ruccola und Zwiebeln,
mariniert mit Balsamico-Essig und Olivendl

Gemischter Salat im essbaren Tortilla-
Korbchen mit frischen Krautern, Schafskase
oder Biiffelmozzarella

Putenrollchen mit Karotten
Roastbeefrolichen mit WeilRkraut

Buckeburg Am Ostbahnof 5 b
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ANTIPASTI

Antipastiplatte

- Champignons in der Pfanne angebraten,
abgeléscht mit WeilRwein

- Gefilite Paprika

- Scchwarze Oliven mit Schafskase
mariniert mit Knoblauch-Olivendl,

- Milde Pepperoni

- Gebratene Auberginenscheiben
.arrabiata“ (scharf)

FINGERFOOD

Crostini (in der Pfanne gerostetes Brot)
belegt mit:

- Tomaten, Frihlingszwiebeln, Knoblauch
- Ruccola und Parmaschinken

- Strauchtomaten, Mozzarella, Basilikum

- Thunfisch in Wasabi-Panade

Mini-Wraps (gefiillte Tortillas)

- Mexikanisch: mit Paprika, Zwiebeln,
Hahnchenfleisch & Chili

- Mediterran: mit Ruccola, Frischkase und
Apfelstiickchen

Pane Pecorino
Teigtasche gefiillt mit Friihlingszwiebeln,
Thunfisch & Schafskase, dazu Balsamico

Neapolitanische Teiglasagne (kalt)
geschichtet mit Frischkase, italienischer
Salami, Schinken und Ruccola

Saté-Spiefle
asiatisch mariniert mit Kokosmilch,
Sojasauce, Zitronengras, Ingwer und Chili

Mini-Burger
Partybrotchen belegt mit Frikadelle,
Mozzarella & Tomate

¥ iivfinEliEn evevr corerive
www.Minchen.de Tel. (05722) 3803

SUPPE

Kartoffelsuppe
mit Lauch und Speck

Schaumburger Hochzeitssuppe
Gulaschsuppe

Mouligatoni
asiatische Huhnerbriihe mit Mango und
Apfelstiickchen

Lauch-Kase-Suppe
mit frischen Champignons

SALAT

Gemischer Salat
Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Méhren,
Petersilie und Schnittlauch

Mediterraner Salat

Ruccola, Paprika, Tomaten, frischer
Basilikum, Frihlingszwiebeln, Zucchini und
Mozzarellastlickchen

Feigensalat

Frische Feigen, umwickelt mit
Parmaschinken, dazu Pfirsichstiickchen
und Mozzarella, gebettet auf Ruccola
Pikanter Wei3krautsalat mit Peperoni
Apfel- Karottensalat mit Zitronendressing

Farfallenudeln in Krauterpesto mit
getrockneten Tomaten

Gratinierte Tomaten mit Schafskase und
mediterranen Krautern
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S CHWEIN

Krustenbraten in Schwarzbiersauce

Schnitzel ,Toskana“
mit Champignon-Rahmsauce

Zwiebel-Sahneschnitzel
Mini-Haxen
Geschnetzeltes “Ziricher Art”

Schweineriickensteaks mit Tomaten
und Mozzarella, Basilikumsauce

GEF LUGEL

Putengeschnetzeltes in Curryrahm
Hahnchenroulade mit Spinatfiillung
Puten in Grorgonzola-Spinatsauce

Hahnchenkeulen in Tomaten-
Honigmarinade

Hahnchenbruststreifen in Chili-Creme
Krauterbraten auf Wildreis

Hahnchenbrust in Currysahnesauce
mit Ananas

PASTA

Lasagne mit Bolognese und Kase

Lasagne medieterrano mi Auberginen,
Zwiebeln, Zucchini, Paprika und Kase

Nudel-Spinatauflauf

Nudeln aus dem WOK mit Broccoli,
Paprika, Zwiebeln (auf Wunsch mit
Hahnchenfleisch)
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